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1 2 3 4 5 

ОП.00 Общепрофессиональный цикл 40 18 22 18 - - - - 

ОП.01 Основы культуры 

профессионального общения 

14 6 8 6 - - - - 

ОП.02 Основы физиологии питания, 

санитарии и гигиены 

14 6 8 6 - - - - 

ОП.03 Товароведение пищевых 

продуктов 

12 6 6 6 - - - - 

ПМ.00 Профессиональный цикл 

 

436 218 218 30 48 48 48 44 

ПМ.01 Обслуживание потребителей 

организаций общественного 

питания 

 

138 69 69 30 39 - - - 

МДК. 

01.01 

Организация и технология 

обслуживания в общественном 

питании 

104 35 69 18 17 - - - 

УП.01 Учебная практика 34 34 

 

 

 

12 22 - - - 

ПМ.02 Организация и технология 

обслуживания в барах, буфетах 

298 149 149 0 9 48 48 44 

МДК. 

02.01 

Организация и технология 

обслуживания в барах, буфетах. 

194 45 149 - 9 12 12 12 

УП.02 Учебная практика 104 104  - - 36 36 32 

ИА Квалификационный экзамен  4      4 

ВСЕГО 480 240 240 48 48 48 48 48 
 


